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O Zivotu najstarijih vremena, kada se znalo Zivjeti
s bogatstvom brzaca i Suma, posvjedocit ¢e vam
pastrva na zaru, kuhani dimljeni Saran, cobanac i
divljac na sto nacina. Madarske utjecaje ugarskih
plemica i kraljica, koji su ovdje rado stolovali, pronaci
cete u ribljem paprikasSu, perkeltu od soma, satarasu
ili sekelji gulasu. Sto pedeset godina osmanlijske
vlasti sakrile su saganliju, sarmu, bazlamacu, tursiju
od kruSaka i vinogradarski cevap, tog vjernog
pratitelja Grgureva, autohtonog obic¢aja kojim
domacdi slave tjeranje Osmanlija. Jednostavnost
svagdasnjeg Zivota u kojemu se meso jelo svega dva

< DARUVAR
ZAGREB

HOTEL PAKRAC |
Pakrac ©

Velika 5 SCHON BLICK | ™~ OSIJEK

O Vetovo

puta tjedno, ogleda se u domisljatim jelima poput KLA_S |

rezanaca na Zupi (istucanim bundevinim < & 1 (X Pleternica

sjemenkama), s makom ili orasima, trganaca sa ZAGREB VILA STANISIC I

sirom, bijelih Zganaca, cicvare, dimljenog sira, kruha GRGIN DOL I

na ciganskoj masti ili pak Strudle od sira i jabuka. ZLATNI LUG | > SLAVONSKI
Okusit cete svojim nepcima sretnu zasitnost STARI FENJgRl | BROD

corbi kojima su seoske reduse zorom ranom Pozega

otpravljale domace na polje, slast ¢varaka, masti,
kobasice i kulena crne slavonske svinje, koje su sa
sirom, lukom i domac¢im kruhom, u ko3ari na glavi
donosile za ruc¢ak na njivu, ponijet ¢e vas radost
slavlja zavrSenog posla zacinjenih pecenkama.

U finim jelima poput domisljatih paSteta,
kokoSje juhe s lebernoklama, kuhane govedine s
nebrojenim umacima, dobrim birtaskim Ffilecima,
prhkom kolacu od viSanja, Smarnu, tackrlama i
knedlama, otkrit ¢ete vjekovni kozmopolitizam
kojega je ovdje nanijela povijest, utiskujuc¢i dubok
trag gospodskog Smeka koji zna Sto je dobra hrana.
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